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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring, adskillelse og
håndtering af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost., samt målt opbevaringstemperatur i salgsdiske og
kølerum. Der er sæbe og aftøringspapir ved håndvaske.
Kontrolleret virksomhedens procedure for opbevaring og
rengøring af container til affald.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: opskæringslokale,
røgeovn, koge afd, kølerum, krydderilager og
butikslokale,samt fysisk kontrol af affaldsområdet og container
er renholdt.
Foto dokumentation medtaget.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: kogerum,
opskæring og lager, samt virksomhedens udearialer er
ryddelige og renholdte.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
temperaturkontrol ved modtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling for perioden april 2022 til dags dato .
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


