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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring i
produktionsområdet, stikprøvevis kontrolleret
opbevaringstemperatur i køleskuffer samt kontrolleret
virksomhedens gode arbejdsgange for begrænsning af
procesforureningen akrylamid ved fremstilling pommesfrites -
Virksomheden steger deres pommesfrites ved 170 grader, som
er Fødevarestyrelsens anbefaling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret renholdelse af
køleskuffer, kølebro samt hylder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for dannelse af
procesforureningen akrylamid ved fremstilling af
pommesfrites.
Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varmebehandling for perioden
april 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter på menukort med at man
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kan scanne OR-kode for oplysning omkring allergener i fødevarerne.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


