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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af fødevarer
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
mælkekølerum, hylder, gulve og grønt område. Ydet konkret
vejledning om frekvenser for kontrol af renhold i køleenheder,
hvor der sker spild og dryp.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
køleopbevaring for maj og juni.
Følgende er konstateret: Der er set risikoanalyse for opbevaring
af udskåret frugt og grønt, iflg. denne skal udskåret frugt og
grønt opbevares på køl, efter håndtering, men det er ikke
uddybet, hvad "køl" omfatter. Der kan ikke findes yderligere
info i risikoanalysen om, hvordan frugt og grønt, der er
udskåret i tern og skiver, skal opbevares og hvor længe.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret varmebehandlede fiskeprodukter for holdbarhedsangivelse herunder
at dato for ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.


