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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejne under produktion af tofu,
herunder risiko for krydssmitte ved følgende processer:
knusning af soyabønner til soyamælk, kogning af soyamælk,
tilsætning af koagulationsmiddel, omrøring og koagulering i
gryde, ophældning af tofumasse i forme, presning af tofumasse
i forme, udskæring af tofu samt nedkøling af tofustykker i kar
med rindende vand.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Hygiejne under
friturestegning af tofu, herunder risiko for krydssmitte.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Hygiejne under
pakning af frisk (hvid) tofu i dybtrækker, herunder risiko for
krydssmitte. Emballerede produkter transporteres på
transportbånd via åben dobbeltdør fra pakkerum til lokale, der
fungerer som etikettelager, hvor produkter pakkes i papkasser
på rullevogn, hvorefter papkasser med tofu pakkes på paller og
flyttes til kølecontainer. Konkret vejledt om løsningsmuligheder
for sikring af uemballerede fødevarer, der opbevares i
pakkerum, mod risiko for kontaminering fra etikettelager.
Fotodokumentation taget.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Adskillelse
mellem råt produkt (soyamælk) og varmebehandlede
produkter under produktion af tofu samt adskillelse mellem
færdigproduceret frisk tofu og stegt tofu inden pakning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: lokaler og
inventar under produktion for tilstrækkelig ventilation og evt.
kondensdannelse, der ses mindre mængde kondens på vandrør
over iblødningsætningskar med rå soyabønner.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænderne.
Visuelt kontrolleret virksomhedens færdigprodukter under
produktion for fravær af fremmedlegemer. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr under
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produktion: produktionslokale og pakkerum, herunder kontrolleret gulv, vægge, loft, iblødsætningskar,
tofumaskine, borde og plastkar med tofu under nedkøling, stikvogne, tofuforme, tofupresser, frituregryde samt
arbejdsredskaber (knive, skeer, tang og hulske).
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr før opstart af pakning:
pakkerum, herunder kontrolleret gulv, vægge, loft, dybtrækker, plastkar med frisk tofu samt stikvogne med stegt
tofu.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
produktionslokale og pakkerum.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Indretning af produktionslokale og pakkerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens procedurer for
dokumentation af CCP varmebehandling og nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


