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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
kontrolleret temperaturer, tildækning og adskillelse af
fødevarer opbevaret på køl og frost samt kontrolleret faciliteter
til hygiejnisk håndvask. Virksomheden har fremlagt procedure
for opvarmning af ribbensteg.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
herunder tilvirkningsområde, køle- fryse møbler, kølerum,
kunde disk med selvbetjening af engangs artikler og servietter,
samt opvaskeområde.
Der er generelt vejledt om løsningsmulighed for renholdelse af
kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse med ugentlig frekvens i perioden fra
15/11-2021 til d.d. opbevaring på køl og frost med ugentlig
frekvens i perioden fra 08/11-2021 til d.d. samt ved
opvarmning og nedkøling med ugentlig frekvens i perioden fra
04/10-2021 TIL d.d.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af fødevare ved ansættelses
start.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


