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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask inkl.
sæbe og papir. Set håndtering af frosset skinke til rivning samt
tilberedning af pizzaer i pizzakøkken: OK. Kontrolleret
opbevaring af fødevarer på køl og frost og virksomheden har
redegjort for flow af råvarer fra køleenheder til opbevaring i
koldjomfru og senere varmebehandling: OK.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: I baglokale med
køkken ses der gammelt indgroet skidt på underside og side af
dejmaskine. I køleenheder er lister og hylder lettere snavsede
af fødevarerester og skidt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden har
redegjort for snarlig rengøringsplan og at fødevarerne
opbevaret i køleenhederne generelt er sikret opbevaret i
tætsluttende emballager.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring og hygiejne i
områder, hvor der opbevares og håndteres fødevarer.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning samt nedkøling for perioden april 2022 til d.d.
Vejledt generelt om dokumentation af de eksakte værdier ved opvarmning og nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR- og P-nr. samt
fødevareaktiviteter.


