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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret opbevaring af
kølepligtige fødevarer i kølerum samt facilitet og tilgængelighed
af håndvask i bageriet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange og frekvens for rengøring af
bageriet. Ansvarlig oplyste, at der er ansat rengøringshold, der
dagligt kommer i bagereiet.
Følgende er konstateret: I kølerummet fremstod
ledningsskjuleren/kassen med sorte plamager i vækst. Inde
under låget fremstod alle ledninger sorte og fugtige plamager.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring samt rengøring af
svært tilgængelige steder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Skadedyrssikring af
lager.
Følgende er konstateret: Porten ud mod det fri fremstod med
en sprække på ca. 20x100mm. hvor gulvet var slidt i stykker og
en sprække mellem de to døre på ca. 20x20mm. hvor der
tydeligt kunne ses dagslys udefra. Ansvarligt oplyste, at hun
omgående ville få bragt forholdet i orden.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra maj
2022 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens mundtlige procedure
for oplysning af allergener samt sikring af, at alle relevante medarbejdere er instrueret i oplysning af allergener.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


