
Bodenhoffs Bageri Aps

 

 

Borups Alle 126-130

2000  Frederiksberg

21061883

29-06-2022 3
26-01-2021

1
29-10-2020

1
09-09-2020

1
2  
1  
 

1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Varmt vand, sæbe og engangspapir til
hygijnisk håndvask og tørring ved sandwichbord. Temperatur i
kølerum. Ok.
Kontrolleret: Temperaturer ved opbevaring af fødevarer.
Det indskærpes, at fødevarer skal opbevares og transporteres
ved temperaturer, som sikrer at fødevarerne ved anvendelse på
sædvanlig måde ikke er sundhedsskadelige eller af anden
grund uegnede til menneskeføde. Kølekæden må kun kortvarigt
brydes i forbindelse med produktion.
Følgende er konstateret: Virksomheden opbevarer stikvogn
med pålægsvarer til sandwichproduktion udenfor køl.
Virksomheden oplyser at det ved kontrollens start har stået
udenfor køl i ca. 1½ time.
Med overflademåler er tunsalat målt til +21,5 grader C, røget
skinke i skover er målt til+20,0 grader C, og stegt flæskesteg er
målt til +21, 3 grader C. Virksomheden oplyser at pålægget
sættes på køl og anvendes næste dag. På stikket er opbevaret
flere uåbne produkter, der skal anvendes dagen efter.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi ændrer
procedure.

I varmeskab opbevarer virksomheden pølsehorn og pizza med
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kød. Opbevaringtemperturen i varmeskabet er målt til 55,0 grader C. Virksomheden oplyser, at de styrer efter
3-timers regel, men benytter ikke hjælpemidler til styring. Under tilsynet kan det konstateres at de varer, der
opbevares i skabet har ligget i fire timer.
Virksomheden oplyser desuden, at varer efter tre timer sættes på køl ved +5 grader C.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler:
Bageriudsalg.
Vejledt konkret om rengøring af gulv langs kanter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram for styring efter 3-timers regel ved hjælp af logbog eller p-skive.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og p-nummer.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


