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Kontrolbesøg på baggrund af kundehenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaringstemperaturer på køl, frost og varmeskab og
adskillelse af fødevarer. Gennemgået procedurer for
håndhygiejne mellem håndtering af kontanter og håndtering af
fødevarer. Vejledt konkret vedrørende anvendelse af
tænger/gafler så direkte kontakt med fødevarer undgås i
salgssituationer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Salgsområde, produktionsområde, kølerum, frostrum og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Salgsområde, produktionsområde, kølerum, frostrum
og lager. Ingen anmærkninger. Vejledt vedrørende regler om
vedligeholdelse med henblik på rustne hunde i kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, varmebehandling,
varmholdelse, nedkøling og vareudbringning fra marts 2022 til
dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


