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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur,samt procedurer for og
kontrol af opbevaring og adskillelse af fødevarer på køl og frost.
Kontrolleret hensigtsmæssigt placering i forhold til
produktionen/flow således at krydskontaminering undgås.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af kølerum og køleskabe.
Gennemgået mundtlige procedurer for vedligeholdelse
fremadrettet. Kontrolleret: Lister i køleskabe.
Følgende er konstateret: 2 lister i køleskab er i stykker.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler
for vedligeholdelse af køleenheder.
Virksomhedens egenkontrol:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram og risikoanalysefor
vedligeholdelse af udstyr.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


