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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Målt
temperaturer i køle og fryseenheder, ok. Faciliteter til
hygiejnisk håndvask, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køle-
og fryseenheder, røremaskine, komfur, ovne samt synlige
produktbærende overflader i køkken og på lager.
Følgende er kontrolleret: Rengøring af isterningemaskine.
Følgende er konstateret: I isterningemaskinen ses små mørke
pletter ved samlingerne mellem beholderen, hvor isterningerne
opbevares, og området, hvor isterningerne produceres.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
rengøring og rengøringsfrekvens af isterningemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring køl og frost, varmebehandling,
genopvarmning og nedkøling i perioden siden 01.03.22 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


