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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevis kontrolleret opbevaringstemperaturer i
virksomhedens køleenheder, opbevaring og adskillelse af
kølekrævende fødevarer, mundtlig procedure for håndtering af
varemodtagelse, herunder at virksomheden måler
temperaturen ved modtagelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af døren ude fra og ind i køkken.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Vedligeholdelse
af produktionsborde, emfang, komfur, hylder på køl samt reoler
med tørvarer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig
risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke udarbejdet en
risikoanalyse for virksomhedens aktiviteter.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det var jeg ikke
klar over, det får jeg gjort.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


