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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering og tilberedning af fødevarer
under tilsyn, herunder anvendelse af egnet og rent
arbejdsbekædning og skift af handsker mellem processer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: Køkken, arbejdsborde, gulve samt diverse
udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af virksomhedens lokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
mikrobiologiske, kemiske og fysiske risiko for modtagelse og
opbevaring af letfordærvelige fødevarer, tilberedning af kolde
retter samt opvarmning/nedkøling.
Set dokumentation for varemodtagelse, opvarmning, nedkøling
samt opbevaringstemperaturer for perioden april-juni 2022.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende er kontrolleret: Salatbakke, salatlåg,
gafler samt handsker.


