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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring,
afdækning og temperaturer af fødevarer under tilsyn.
Gennemgået procedurer for nedkøling af teriyaki sauce,
herunder udportionering i mindre bøtter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, herunder arbejdsborde, køle-og frostenheder
indvendig, kundeområde samt lager/skur.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Lager/skur i
baggård samt bagdør i køkken slutter tæt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opvarmning, opbevaringstemperaturer
samt pH i ris for perioden maj-juni 2022.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse for følgende CCP'er:
Køle- og frosttemperaturer, pH i sushiris, varmebehandling. OK
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden har oplysninger allergener i
deres menukort.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


