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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold i køkken afdelingerne.
Opvaskefaciliteterne. Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Målt
temperatur i køleindretninger. Virksomhedens håndtering af
fødevarer i forbindelse med buffet. Procedurer for
opvarmning/langtidstegning/nedkøling af fødevarer herunder
korrekt brug af termometer. Gennemgået mundtlige
procedurer for produktion af spegepølser.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med inventar og udstyr. Bageriafdeling, grøntafdeling og
slagterafdeling og varmt køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Skadedyrsikring af bagdøre, rørføringer under vaske og
gulvafløb.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for periode sidste
kontrolbesøg og frem til d.d. for varemodtagelse,
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opbevaringstemperatur, opvarmning, langtidstegning, nedkøling og indfrysning af fisk. Set egenkontrolprogram
og risikoanalyse for spegepølser og PH måling i sylteprodukter. Virksomheden få fremover dokumenteret
ph-måling i CCP.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering. Virksomheden oplyser at køkkenet skal udvides.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent 60-90% er overholdt.


