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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Temperaturer ved
opbevaring af fødevarer i køleskabe og i køledisk under 5
grader, målt, ok. Gennemgået procedurer ved tilberedning af
indisk ret, retten koges, derefter køling ved stuetemp. i max. 2
timer og igen kogning med nye ingredienser, holdes varm ved
min. 65 grader, hvis ikke solgt ved lukning kasseresrester.
Adgang til tom og ren vask i køkkenområde set, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af redskaber og
udsty og lokaler.
Det indskærpes, at alle lokaler, redskaber, udstyr og tilbehør,
som kommer i berøring med fødevarer, skal holdes ordentligt
rene/ rent og om nødvendigt desinficeres.
Følgende er konstateret: I opvaskemaskine er der belægninger
af rester fra opvask indeni på siderne og på lågens kanter,
belægningerne er ikke fra d.d., men delvist fastgroet, yderste
lag kan aftørres med papir,. Lister i og kanter på køleskuffer er
fedtede med fastgroet skidt fra fødevarer mv.. Over
røremaskine og i køkken ved dør ligger og hænger beskidte
viskestykker. Underhylder er urene på overflader. Billede
dokumentation medtaget.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det var
ærgerligt, kan godt se det, vi gør rent.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
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Afgørelsen kan påklages, se klagevejledning på bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Egenkontroldokumentation efter kontrol ved varemodtagelse, køleopbevaring og
varmebehandling set, fra sidste tilsyn til d.d.
Godkendelser m.v.: Risikoaktiviteter opdateret og aktiviterer uden ændringer siden registrering, ok.


