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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret adskillelse ved
håndtering og opbevaring af rå og spiseklare fødevarer således
at kontaminering forebygges. Kontrolleret beskyttelse af
spiseklare fødevarer i køleskab og kølerum. Kontrolleret
opbevaringstemperatur i køleborde, køleskabe og kølerum.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk håndvask i køkken. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrollereret rengøring af
produktionslokale, kølerum, frostrum og frostlager samt
inventar og udstyr. Ingen anmærkninger.
Der konstateredes kalkbelægninger på bl.a. spulearm i
opvaskemaskine, men ikke urenheder. Virksomheden vil følge
op. Ionbytter trænger til udskiftning.
Noget spindelvæg på væg bag kaffemaskine i
serveringsområde, samt nogle ansamlinger af snavs på bord
under kaffemaskine. Vurderes som et bagatelagtigt forhold.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Egenkontrol perioden april 2022 til juli 2022 for
registering af modtagekontrol, opbevaringstemperatur i
køleskabe og kølerum, registrering af tid/temperatur ved
varmrøgning, registrering af varmholdelsestemperatur
fiskefrikadeller og saltstegt sild.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
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Diverse fiskeprodukter og fiske/skaldyrssalater information om allergene ingredienser. Der er ophængt skilte
med skema over produkter/allergene ingredienser.
Ingen anmærkninger.
Kontrolleret sporbarhed et parti frossen sild, dato 5/7. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret udvidede sporbarheds for fisk, samme parti.


