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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret placering af
kølerum i forhold til flow.
Kontrolleret placering og opbevaring af fødevarer på køl
herunder at opbevaring foregår så risiko for kontaminering
mindskes.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret generel vedligeholdelse
af kølerum og køleskabe herunder at lister er intakte og
overflader er rengøringsvenlige. OK
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for procestrin: opbevaring.
Virksomheden har redegjort for gode arbejdsgange for
vedligeholdelse herunder vedligehold af kølefaciliteter. OK
Godkendelser m.v.: Virksomhedens risikooplysninger
opdateres.


