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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevis kontrollere opbevaring og adskillelse af
fødevarer med og uden kølekrav samt opbevaringstemperatur i
køleboks, mundtlige procedurer for varemodtagelse,
opvarmning til 75 grader samt nedkøling til under 10 grader på
3 timer. Kontrolleret mundtlige procedurer for udskæring af
pålæg på pålægsmaskine herunder at pålæg bliver nedfrosset
umiddelbar efter udskæring samt desinficering af
pålægsmaskine.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleboks, fryseboks samt
tørvarelager herunder gulve og hylder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden kan fremvise et funktionelt IR-
og indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning samt
nedkøling fra januar 2022 til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse. Virksomheden har udpeget aktiviteter og kritiske
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kontrolpunkter for aktiviteter de ikke længere udfører. Generelt vejledt om regler for, at virksomheden skal
udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport. Genrelt vejledt om regler for bortfald af elitesmiley.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


