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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperatur i kølerum,
procedure for hakning og holdbarhed på tatar, set måleudstyr
samt faciliteter til hygiejnisk håndvask. Ydet konkret vejledning
om at fødevarer, der opbevares i kølebord i varmt
produktionslokale, styres på 3 timers reglen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af isterningsmaskine, kølerum,
produktionsoverflader i varmt produktionsområde samt i
grøntområde i kælder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af kølerum, opvaskemaskine
og isterningsmaskine. Ydet konkret vejledning om
vedligeholdelse af gulv i kælder, der fremstår med afskallet
maling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning af
fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, køleopbevaring, indfrysning af fersk fisk,
opvarmning og nedkøling af fødevarer fra forrige kontrolbesøg
til d.d.
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Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: dansk hamachi tun, torsk,
blåmuslinger og blæksprutte. Ingen anmærkninger.


