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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask i køkken -ok. Kontrolleret
opbevaringstemperatur og hygiejnisk opbevaring af fødevarer i
køl og frost -ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i grillbar og
isafdeling, herunder rengøring af produktberørende flader og
kølere -ok.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret dokumentation
for perioden fra åbning i 2022 til idag for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling af fødevarer
-ok. Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse, herunder er der
udpeget relevante kritiske kontrolpunkter-ok. Virksomheden
mangler lidt beskrivelser under få antiviteter i risikoanalysen,
og idag vejledt konkret om at der på fvst hjemmeside findes et
eksempel på risikoanalyse for virksomhed med begrænset
tilvirkning, hvor inspiration til beskrivelser kan findes-ok
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering


