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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask og
engangstørring, adskillelse af rå og spiseklar fødevarer,
tildækning af fødevarer på køl, mundtlig proocedure for
varmeholdelse, samt kassering af fødevarer der opbevares
mellem 5 og 65 grader inden for tre timer og mundtlig
procedure for nedkøling. Generelt vejledt om reglerne for
nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
bagerste lagerlokale, skuffer og hylder i køkken, samt vægge og
bordverflader i køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: døre,
vinduer og lofter i lagerlokale bagerst.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
for nedkøling og varmeholdelse.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling og varemodtagelse fra april 2022 til dags dato.
Generel vejledt om reglerne for dokumentering af egenkontrol.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


