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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask i køkken -ok. kontrolleret
hygiejnisk opbevaring af fødevarer og opbevaringstemperatur i
køl og frost -ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, herunder
rengøring i køl, skuffer og skabe-ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: nedkøling af
fødevarer
Følgende er konstateret: Virksomheden har dokumenteret
nedkøling af fødevare, men reglerne for nedkøling/
dokumentation for nedkøling er tilsyneladende misforstået.
Der var ikke en nattevagt som foretager nedkøling på arbejde,
og ansvarlig rettede skema til nedkøling, således det tydeligt
fremgår, hvordan nedkøling skal kontrolleres og dokumenteres.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om nedkøling, herunder at fødevarer nedkøles
fra temperatur minimum 65 grader til max 10 grader indenfor
max 3 timer. Såfremt nedkølingen ikke sker jf dette må den
kasseres eller opvarmes igen til over 75 grader.
Kontrolleret egenkontrolprogram for aktuelle aktiviteter, men
det er ikke altid tydeligt hvad den korrigerende handling er ved
overskridelse af kritisk grænse -idag vejledt om
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egenkontrolprogram på FVST hjemmeside, som kan anvendes som supplement -ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolrapporten er anbragt synligt i virksomheden -ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering


