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Fødevarerejseholdet har foretaget opfølgende kontrol.
Udleveret retssikkerhedsblanket og henvist til klagevejledning.
Vejledt om betaling for kontrol.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl, herunder
opbevaringstemperatur, procedurer for opskæring af rå fisk
samt holdbarhedsfastsættelse, mulighed for hygiejnisk
håndvask og tørring af hænderne samt at personale, som
håndtere fødevarer bærer passende og ren arbejdsbeklædning.
Vejledt om at være opmærksom på opbevaringstemperaturen i
køleenhed, hvori der opbevares surimi og andre fødevarer
medtemperaturkrav på 5 grader. Der er målt 6,5 grader med
luftføletermometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområder,
kølefaciliteter, tørvarelager, emballagelager, personale toiletter
samt salg sområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur fra seneste kontrolbesøg til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


