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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i køleskabe og
frysere, samt målt temperatur. Set håndtering af fødevarer på
morgenbuffet ved servering og gennemgået procedurer for
rester fra buffet som kasseres. Virksomheden producerer selv
pålægsvarer og nedfryser. Pålægsvarer tages løbende ud fra
fryser og optøs. Set holdbarhedsmærkning på sliced pålæg og
spurgt ind til holdbarhed på skiveskåret pålæg efter slicning,
virksomheden oplyser at pålæg har en holdbarhed på 2-3 dage
og rester kasseres.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, grovkøkken, lagerlokale og køleskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden
januar til juli 2022 for kontrol af køle-frostopbevaring,
modtagekontrol af kølevarer, varmebehandling, nedkøling og
genopvarmning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
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det økologiske spisemærke med økologiprocent 30-60 % er overholdt. Ingen anmærkninger. Vurderet mængden
af økologiske fødevarer på lager, set dokumentation for regnskab for perioden april- juni 2022. Vejledt konkret
om at køb af fødevarer fra alle leverandører skal indgå i dokumentation for overholdelse af økologiprocent, samt
dokumentation for at leverandører er underlagt økologikontrol.


