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Tilsynet er udført på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse. Ved tilsynet start blev det klart at
virksomheden er under bekæmpelse af rotter som er set flere
steder omkring det pågældende køkken. Rottefænger har opsat
fælder og kamera til bekæmpelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer: Virksomheden fortæller, at den af rottefænger, er
blevet vejledt om at rengøre og desinficere inden let
morgenmad og let frokost. Virksomheden får mad leveret til
aftensmad tilindtagelse på anden lokation. Det er
Fødevarestyrelsen vurdering, at den samlede procedure ikke er
tilstrækkelig for at opretholde fødevaresikkerheden. Under
drøftelser beslutter ledelsen at lukke køkkenet for fødevare
aktiviteter og vil forsøge at sektionere/lukke køkkenet, så
rotten kan få ro og ikke flytte sig til andre lokaler/køkkener.
Virksomheden vil holde Fødevarestyrelsen orienteret og give
status på konkret sag løbende til sagen er afsluttet. Vejledt om
anmelderpligt i tilfælde af skadedyrssager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring af køkken med inventar incl.
køleskabe. Vejledt om rengøring på svært tilgængelige områder
og grundig rengøring og desinfektion inden køkkenet tages i
brug efter endt skadedyrssag.
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Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: Skadedyrssikring af følgende lokaler: døre til virksomheden.
Vejledt om evt. at få netdøre, så det er muligt at have dørene åbne uden der sker indtrængen af skadedyr.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Vejledt konkret om skadedyrssikring, skadedyrsbekæmpelse, destruktion af muligt kontaminerede fødevarer
samt rengøring og desinfektion af fødevarer, lokaler, udstyr, fødevarekontaktmaterialer og inventar ved
skadedyrs angreb.


