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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder, stikprøvevis kontrol af temperatur på køl,
Virksomheden har mundtligt redegjort for håndtering af
kebabspyd herunder procedurer for opvarmning og nedkøling.
Virksomhed har mundtligt redegjort for egne fastsatte regler
for personlig hygiejne, herunder opsat hår, smykker og brug af
handsker. fødevarestyrelsem har ved dette tilsyn opserveret
håndtering af grillretter, kødsovs og pizza. ingen anmærkninger.
Kontrolleret personaletoilet samt forrum til toilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
pizzatilvirkning, køkken, grillområde, salatstation samt
baglokale med opbevaring og frysere.
Virksomheden udfører rengøring og desinfektion i to adskilte
arbejdsgange. Vejledt generelt om: brug af godkendt
desinfektionsmiddel og/eller brug af kogende vand.
Følgende er konstateret: I opvaskemaskine i køkkenområde, er
der begyndende belægninger og kalkaflejringer i kant ved låge.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af lokaler, udstyr
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og indventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
egenkontrolprogram samt dokumentation for egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling for indeværende år.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Medarbejdernes viden om, og instruktion i
fødevarehygiejne, herunder procedurer for medarbejdere og sygdom.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


