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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Opbevaring af
emballerede ferske fiskevarer.
Det indskærpes, at emballerede ferske fiskevarer skal nedkøles
til en temperatur, der nærmer sig temperaturen for smeltende
is (0-2 °C).
Følgende er konstateret: I kølemontre i butikken blev der
opbevaret fisk ved for høj temperatur. Der blev målt 3,9°C med
luftføler og 5,7 °C i fiskefars og 5,7 °C i laks begge målinger med
indstikstermometer.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Den omtalte fisk
bliver vurderet med henblik på kassation.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Kontrolleret opbevaring af fødevarer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af: Butikken,
diskområde, køleanordninger, lager, inventarer. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis set dokumentationen
af egenkontrollen: Opbevaringstemperaturer, varemodtagelse
for perioden juli 2022. Ingen anmærkninger. Set virksomhedens
risikoanalyse og egenkontrolprogram. Ok.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


