Kontrolrapport

Virksomhed Den Selvejende inst.Birkebo

U

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsforendes bemaerkninger side 1af1

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Opbevaringstemperaturer

og adskillelse samt afdaekning af fgdevarer er kontrolleret i alle

Adresse Hellebo Park 98

keoleskabe, kglerum og frysere samt fryserum uden

Postnr/By 3000 Helsinggr

anmaerkninger. Faciliteter til hygiejnisk vask og t@rring af

CVR-nr. 25524217 Aut.nr. 6350 hander er kontrolleret uden anmaerkninger
Kontrolleret hygiejne under produktion. Ingen anmaerkninger
Gennemgdet opvarmning og nedkgling. Ingen anmaerkninger
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 Hygiejne: Renggring: Renholdelse af varemodtagelsesrum,
Rengering 1 grentrum, personaletoilet, produktionsrum - herunder kold,
Vedligeholdelse 1 varm og bageafdeling samt opvaskerum - lokaler og inventar -
Virksomhedens egenkontrol 1 er kontrolleret uden anmaerkninger
Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne 1 Der er vejledt i at gge frekvensen af renggring af gulve samt
Maerkning og information lofter.
Godkendelser my. 1 Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret procedurer for

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

vedligeholdelse/kalibrering af termometre. Ingen

anmaerkninger

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for

varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkgling fra sidste kontrolbesgg til d.d.

Kontrolleret opvarmnings og nedkglingsprocedurer. Ingen

anmarkninger

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Ansatte, der tilvirker fgdevarer, er behgrigt

instrueret i handtering af fgdevarer - herunder HACCP.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

27-07-2022
Dato

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




