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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost, stikprøvevis
kontrolleret temperaturen i køleskab. Virksomheden har
mundtligt redegjort for proceduren for fødevarer der har været
anvendt til virksomheden frokost buffet. Samt kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk vask af hænder.
Vejledt konkret om bedre indpakning af bake off brød på frost
efter åbning, for at undgå fryseskader på brødet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde i køkkenet herunder renholdelse af
produktberørende overflader, lagerrum, køleskabe, fryser,
emhætte og opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, kontrol af temperatur på frost og køl,
varmbehandling, nedkøling og genopvarmning af færdigretter
fra april 2022 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


