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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Placering af køleenheder i forhold til
virksomhedens produktionsflow. Opbevaring, adskillelse og
afdækning af fødevarer i køleenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Køleenheder og
kølerum i køkkenet.
Følgende er konstateret: I køleskabe og skuffer i køleenheder
under produktionsborde, er størstedelen af gummilisterne
revnede.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
virksomheden oplyser: Vi er ved at undersøge hvor vi kan få
nye indkøbt fra, da køleenhederne ikke produceres mere.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaring af fødevarer på køl.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


