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Kontrolbesøg på baggrund af en forbruger-henvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: vareflow af burgerbøffer fra
varemodtagelse med temperaturmåling, opbevaring i kølerum,
holdbarhed og gennemstegning inden servering, øvrigt
gennemgået adskillelse imellem fødevaregrupper,
håndhygiejne og brug af handsker, nedkølingsmetode - målt på
kogte nedkølet ris samt sauce i kølerum, virksomheden har
opsat ny håndvask i køkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med overflader,
køleenheder, redskaber der kommer i kontakt med fødevarer,
indstikstermometer og lagerlokale i kælder med kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse for: opvarmning og nedkøling,
fra sidste besøg til dags dato. Set termometer med indstik, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Instruktion af medarbejdere, i personlig
hygiejne; særligt med hensyn til smitte med, og symptomer på,
norovirus (roskildesyge), herunder smittemuligheder til
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fødevareproduktion samt pligt til informering af virksomhedsansvarlig ved fødevarebårne sygdomme.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


