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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Faciliteter til hygiejnisk håndvask samt
opbevaring af fødevarer på køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, varm afdeling og kølerum, herunder
vægge, gulve og lofter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktionsområde herunder arbejdsborde og
køleenheder. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Egenkontrollens
gennemførsel for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning,
varmholdelse og nedkøling for perioden april 2022 og til d.d.
Følgende er konstateret: Der er i perioder ikke udfyldt
egenkontrol.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at overholde egen frekvens. Yderligere
vejledt om at alle ansatte skal have adgang til det digitale
egenkontrolprogram, således at det kan fremvises på
forlangende.


