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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse og opbevaring af rå frossent
kebab. Adskillelse af nedkølet kebab kød i på køle og frost.
Gennemgået procedure for varmholdelse af kebab samt
opsætning af nye spyd hver dag ved åbningstid samt
nedskæring af alt kød ved lukketid og evt. nedkøling af kebab
kød i køleskab/fryser. Målt opbevarings temperatur i køleskab
med kebab.
Målt opbevarings temperatur i i container med varmholdelse af
kebab.
Faciliteter til hygiejnisk håndvask, herunder koldt og varmt
vand, sæbe og papir.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriflige
procedure på opvarmning, varmholdelse og nedkøling. Vejledt
om opdatering af risikoanalyse for nedkøling. Kontrolleret
virksomhedens indstiks termometer.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol. Det
indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater. Følgende er
konstateret: Virksomheden kan ikke fremvise dokumentation
på egenkontrollens resultater. Sidste måling er 29. marts 2022
på varemodtagelse, opbevarings temperatur, opvarmning,
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varmholdelse og nedkøling. Virksomheden skal dokumentere 1x ugen. Dog er der en måling 30. maj på alle
punkter. virksomheden har haft ferie lukket i uge 27, 28 og 29. virksomheden er startet op igen i uge 30.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: jeg plejer at have styr på det, det skal jeg nok få til næste gang.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


