
Rådhus Café & Restaurant

 

 

Rådhuscentret 15

6500  Vojens

34393044

03-08-2022 3
14-02-2018

1
06-09-2017

1
25-08-2016

1
1  
2  
2  
2  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

55 min.

Fremvist og gennemgået retssikkerhedsblanket ved tilsynets
start.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og adskillelse af
fødevarer. Adgang til hygiejnisk håndvask med varmt vand,
sæbe og aftørringspapir. Gennemgået procedure for nedkøling
og optøning af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af redskaber og
udstyr.
Det indskærpes, at alle redskaber, udstyr og tilbehør, som
kommer i berøring med fødevarer, skal holdes ordentligt rene/
rent og om nødvendigt desinficeres.
Følgende er konstateret:
Gummilister ved kølemontre foran pizzaovn fremstår med
formodet skimmelvækst.
Bestikbakke med rent bestik fremstår med skidt på håndtag.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden
har ingen kommentarer.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages, se klagevejledning på bagsiden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler og udstyr.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
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holdes i god stand.
Redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer, skal være udformet og være fremstillet af
sådanne materialer og holdes i en sådan stand, at risiko for kontaminering reduceres mest muligt.
Følgende er konstateret: Gummilister ved kølemøbler foran pizza ovn fremstår revnede. Samlinger i loftet i
kølerum fremstår enkelte steder med rustdannelse.
Gulv i kølerum fremstår enkelte steder uden fuger.
Bord med pladesteger i køkkenet fremstår med afslået hjørne og direkte adgang til træ.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg får det lavet.
Indskærpelserne medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages, se klagevejledning på
bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol for Varemodtagelse,
opbevaring på køl og frost, opvarmning og nedkøling.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomhedens egen fastsatte frekvens for dokumentation er ikke overholdt for:
Varemodtagelse dokumenteret 1 x pr måned siden den 01.01.2022 egen fastsatte frekvens er varemodtagelse 2
x pr uge.
Opbevaring på køl og frost, dokumenteret 1x pr måned siden 01.01.2022 ingen fastsat egen frekvens.
Opvarmning og nedkøling 1 x pr måned siden 01.01.2022 egen fastsatte frekvens 1 x pr uge, dokumenteret.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for varmebehandling og salg af
fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


