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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaringstemperaturer på køl og frost. Opbevaring af
kolonialvarer i produktionslokale. Der er facilitet til
håndhygiejne i ekspeditionsområde, produktionslokale og på
personaletoilet. Konstateret: Opbevaring af viskestykke,
karklude og emballerede engangskrus i forrum til toilet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt regel.
Vejledt konkret om evt. løsningsmulighed for korrekt
opbevaring af viskestykke og karklude i forrum til toilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Ekspeditionsområde og
produktionslokale.
Følgende er konstateret: Der var sorte belægninger på enkelte
hylder i 2 fryseskabe.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens risikoanalyse for varemodtagelse, opbevaring
af kølekrævende og ikke-kølekrævende fødevarer, og for
produktion af is. Dokumentation for opbevaringstemperaturer i
køleskab og frysere 2022. Ok. Virksomhedens konkret vejledt
om regel for tilgængelighed af
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egenkontrol/egenkontroldokumentation i virksomheden.
Udleveret nyt eksempel på egenkontrolprogram fra Fødevarestyrelsen.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


