
Solgården

 

Kvisten

Nygade 35

7620  Lemvig

29189935

04-08-2022 1
10-06-2021

1
05-02-2019

1
25-06-2018

1
1  
1  
1  
1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 5 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndvaskefaciliteter med adgang til koldt og varmt vand, sæbe
og mulighed for tørring af hænder. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret opbevaring på køl og frys - her at fødevarer er
adskilt samt der er påsat datomærkning på åbnet emballage.
Ok.
Gennemgået procedurer for varemodtagelse. Ingen
anmærkninger.
Vejledt generelt om korrigerende handlinger ved modtagelse af
vare der ikke efterlever krav.
Gennemgået procedurer for varmbehandling samt set
virksomhedens indstikstermometer samt gennemgået
procedurer for anvendelsen heraf.
Vejledt generelt om kontrol af funktionsdygtighedens af
termometre ved brug af kogende vand og isvand.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenområde, køleskabe, frysere, ovn og mikrobølgeovn.
Virksomhedens har fremvist en rengøringsplan med fastsat
frekvens for rengøring i afdelingen. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende:
køleskabe og frysere, ovn, mikrobølgeovn og arbejdsborde i
køkken. Ingen anmærkninger.
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Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens skriftlige egenkontrolsprocedurer for varemodtagelse,
opbevaring og varmbehandling samt kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring og varmbehandling for perioden maj 2022 til dags
dato. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om udarbejdelse af risikoanalyse ved brug af materialet på Fødevarestyrelsens hjemmeside:
www.fvst.dk.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.


