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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler:
Produktionsområde herunder grovkøkken og kølerum. Vejledt
konkret om bedre renholdelse af trappeopgang og redskaber til
rengøring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og
nedkøling af fødevarer for perioden maj 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt
konkret om reglerne for offentliggørelse af kontrolresultater på
digitale platforme.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Rødspættefilet. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret at menukort med smørstegte rødspættefilet
stemmer overens med faktiske forhold. Ingen anmærkninger.


