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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask og
engangstørring, adskillelse af rå og spiseklar fødevarer,
mundtlig procedure for opbevaring af stegt kylling, brug og
skift af engangshandsker og opbevaringstemperatur af kylling
på køl. Generel vejledt om reglerne for opbevaring af kylling på
køl og uden for køl. Konkret vejledt med løsningsforslag til at
benytte to eller tre mindre beholdere til opbevaring af rå
kylling til panering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: produktionsområde, borde, vægge, emfang og
gulve.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur på køl og frys og
opvarmning fra april 2022 fra dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
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fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering
af fødevare.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: kyllingeinderfilet.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


