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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af fødevarer herunder;
adskillelse, nedkølings-metode, måling af kernetemperatur ved
tilberedning og faciliteter til hygiejnisk håndvask og at
passende antal vaske iøvrigt.
Vejledt om regler for opbevaring af fødevarer på gulv, drøftet
løsningsforslag.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med overflader,
maskiner, køleskabe og opvaskeafdeling.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: arbejdsborde og hylder i køleskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse, stikprøvevis, for:
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling, for
2022.
Vejledt om brug af SiTTi, mere information kan findes på
www.fvst.dk
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
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spisemærke med økologiprocent: 60-90 % er overholdt. Kontrolleret udfra forekomst af økologiske fødevarer og
økologiprocent = balanceopgørelse imellem indkøb af konventionelle -og økologiske fødevarer.


