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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontolleret
uden anmærkninger: Køleskabe/ kølebokse, køleskuffer er
hensigtsmæssigt placeret i forhold til virksomhedens
produktionsflow i produktionslokalet samt i anretterområdet,
herunder temperaturkontrol af virksomhedens forskellige
køleenheder og at kølekrævende fødevarer i køleboks og
frysebokse er er hensigtmæssigt placeret og fri fra gulv og væg.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af virksomhedens køleenheder,
herunder at gummilister er hele og slutter tæt, samt
gennemgået virksomhedens mundtlige procedurer for
håndteringen ved afrimning, kondensdannelse og eftersyn af
virksomhedens køleenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaring fra sidste kontrolbesøg til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


