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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden kan mundtligt redegøre
for procedure for anvendelse af kebabkegler, hvor der
færdigsteges kebab kegle og nedskæres hvis der er noget
tilbage på keglen og derefter nedkøles og ny kebab kegle
opsættes hver dag. Virksomheden kan ydermere redegøre for
varmholdelse af nedskåret kebabkød og temperatur målt under
tilsynet er over 65 grader c.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning,
varmholdelse og nedkøling fra januar 2022 til dd.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-nummer jf. Virk.dk og kassebon.
Informeret om Smileyændringer i 2022.


