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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer,
registrering fx ved import og eksport, samhandel, økologi,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt
vejledning og forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
håndtørring, i barområde og på personaletoiletter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Barområde, herunder at gulve, vægge, anvendelsesflader og
inventar fremstår renholdt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Barområde, herunder at vægge, anvendelsesflader og
inventar fremstår vedligeholdt og er lette at rengøre. Gulvet i
barområdet fremstår af rå beton. Virksomhedsejer oplyser at
de planlægger at lægge et lag af epoxy på gulve samt montere
sokkel langs kanter i baren. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder at den
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er dækkende for deres aktiviteter. Virksomhedsejer oplyser at de planlægger at sælge smørrebrød indkøbt fra
nærliggende købmand samt at de muligvis vi begynde selv at producere mad i køkken på 1. sal. Vejledt generelt
om regler for egenkontrol, herunder at virksomheden skal udarbejde risikoanalyser for de pågældende
aktiviteter såfremt de påbegyndes.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre.


