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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring og temperaturer af fødevarer på køl og
frost. Håndvask er fosynet med sæbe og engangsaftørring, set
produktion i køkken. Virksomheden har redegjort for nedkøling
af fødevarer.
Vejledt om metode til hurtig nedkøling ved brug af kolde
beholdere.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: Rengøring af frost og
kølerum, frostskab, kølemontre i køkken. Rengøring bag bar i
restaurant. Virksomheden er under kontrollen ved at rengøre
isterningsmaskine og har redegjort for procedure herfor.
Vejledt om anbefalet frekvens for rengøring af
isterningsmaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring af fødevarer, opvarmning og
nedkøling for maj 2022 til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan.
Vejledt om at fersk fisk medtages i procedure under
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varemodtagelse og opbevaring af fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


