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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder i køkken og opvaskerum,
opbevaringstemperaturer og tildækning og adskillelse af
fødevarer. Vejledt om at anvende relevant måleudstyr til
opvarmning af retter. Vejledt om at fylde køleskabene med en
passende mængde, så den kolde luft kan cirkulere bedre
omkring varene.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Bordoverflader, indvendigt i opvaskemaskinen herunder kanter
og spulearm, køleskabe herunder gummilister og ventilation,
gulve og vægge i både køkken og opvaskerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Virksomheden har bestilt insektnet til vinduer i køkken og
opvaskerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse med udpegninger
af relevante kritiske kontrolpunkter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer og opvarmning
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fra juli 2022 til dd.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer jf. Virk.dk.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden, krydsforurening,
sporbarhed, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring,og registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.


