Kontrolrapport

Virksomhed Aros Restaurant - Wine & Food

Adresse Aros Alle 2, 8

Postnr/By 8000 Aarhus C

CVR-nr. 39799928

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

05-07-2022

Tidligere kontrol
Dato 22-03-2022

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 4
Rengearing 1
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[ ] Ordinaer kontrol

[] Kontrolkampagne
[X] Ekstra kontrol [] Keedekontrol

[] Anden kontrol

Dato 23-02-2022
Seerlige maerkningsordninger
Dato 03-11-2021

®
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret: Temperatur

ved opbevaring af uemballerede ferske fiskevarer, herunder at

uemballerede ferske fiskevarer opbevares i is under passende

forhold, hvor is tilfgres sa ofte det er ngdvendigt, eller ved

maksimalt 2°C.
Bgdeforelaeg fremsendt, 15.000 kr.

Folgende er konstateret: | det store kplerum i kgkkenet er der

med kalibreret indstikstermometer malt en

ropbevaringstemperatur pa 5,8 grader C samt en

produkttemperatur pa 6,3 grader C pa fersk uemballeret

kulmule, herunder 3 bradepander med kulmulefilet i stykker.

Virksomheden oplyser at produktet har vaeret under

forarbejdning og har veeret opbevaret i kglerummet i cirka én

time. Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Det far vi

styr pa hurtigst muligt.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Faciliteter til

hygiejnisk handvask samt procedurer for adskillelse af ra- og

feerdigvarer pa kol og frost.

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Opvaskemaskine, opvaskeomrade, synlige produktbaerende

overflader, isterningemaskine samt sma kgleenheder i kgkken.

Felgende er kontrolleret: Renggring af blaeseenheder i kglerum

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsferendes bemaerkninger side 2 af 2

i kgkken samt i lagerlokale.

Felgende er konstateret: Bag bleeseenhed i kglerum i kpkken ses stgvdannelse pa blaeseenheden, pa ledningen

samt pa loftet, og i blaeseenheden i lagerlokalet ses sma mgrke pletter inde i bleeseenheden.

Forholdet vurderes under de foreliggende omsteendigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt konkret om at gge renggringsfrekvens af blaeseenheder i kglerum i kgkken samt i lagerlokale.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring kel og frost, varmebehandling,

nedkgling og varmholdelse i perioden siden sidste kontrolbesgg til d.d.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Fotodokumentation er taget.

05-07-2022
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




