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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse af fødevarer samt stikprøvevis
opbevaringstemperatur i køleenheder ved salgsområde.
Følgende er kontrolleret: Opbevaringstemperatur i køleenhed
med opbevaring af panerede fiskefileter.
Følgende er konstateret: Temperaturen i køleenheden måles til
6,2 grader med luftføler, virksomheden oplyser at køleskabet
holdes lukket og temperaturen justeres.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for opbevaring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køleenheder i
virksomhedens salgsområde samt køleenhed i lagerlokale,
herunder at lister er intakte og slutter tæt. Kontrolleret uden
anmærkninger at hylder, låger og skuffer i køleenheder er
intakte samt at køleenhederne ikke viser tegn på korrisions- og
rimdannelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for aktiviteten
opbevaring.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


