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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Alle køleskabe og isterningmaskine er
hensigtsmæssigt placeret i forhold til virksomhedens
produktionsflow, og fødevarerne er placeret hensigtsmæssigt,
så der ikke er risiko for krydskontamination.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontroleret uden
anmærkninger: Gummilister på samtlige køleskuffer er tætte
og hele og uden ansamlinger af snavs. Alle hylder er intakte og
uden afskallinger. Gummilister i køleskabe bagved baren er
tætte og hele. Kontrolleret vedligeholdelse ind- og udvendigt af
alle køleanordninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens har i deres risikoanalyse
procedurer som sikrer, at inventar løbende vedligeholdes.
Virksomheden har mundtlig redegjort for arbejdsgange.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter,
herunder opdatering af risikooplysninger.


