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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Placering af kølerum og fryser, adskillelse
og tildækning af fødevarer på køle og frost. Vejledt konkret om
kondensvand.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kølerum og frysere herunder gulv, vægge,
hylder samt gummilister.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gennemgået mundtlig vedligeholdelse plan for
fliser i køkken. Vejledt generelt om regler for tilgængelighed af
skriftlig dokumentation.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkningen. Registrering af virksomhedens risiko
oplysninger.


