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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Varmholdelses temperatur i kebab, samt
gennemgået mundtlige procedure opvarmning af kebab spyd,
varmholdelse samt nedkøling. Vejledt konkret om procedure
for nedkøling.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Indstiks termometer.
Følgende er konstateret: Virksomhedens indstiks termometer
er løbet tør for batteri.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for måle udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige risikoanalyse
herunder nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opvarmning og varmholdelses temperaturer for perioden
januar 2021 til dags dato.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret
nedkøling i perioden januar 2021 til dags dato. I risikoanalysen
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er frekvens fastsat til en gang om ugen. Virksomheden oplyser at der nedkøles små portioner 1-2 gang om ugen.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det er små portioner. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte
opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden. Vejledt konkret om
dokumentation af nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter samt
registrering af aktiviteter.


